Zupa cebulowa

SKEADNIKI

bagietka
cebula

masto

oliwa

cukier

maka pszenna
sol, pieprz
czoshek

ser zoity

bulion wotowy

Doradca

smaku
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wg uznania
1 zabek

40 dag

1,25 litra

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

W szerokim garnuszku rozpus¢ masto, dorzu¢ pokrojong w cienkie plasterki cebule. Zmniejsz ogieh
i smaz ok. 20 min. czesto mieszaj. Wsyp cukier i smaz az cebula stanie sie ztocista. Oprdsz cebule
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maka, chwile dus razem, potem powoli dolej bulionu, caty czas mieszajgc. Dopraw do smaku i

gotuj 25 minut. Bagietke przekrdéj na 4 czesci. Skrop odrobing oliwy z oliwek, posmaruj czosnkiem,

i podpiecz na rumiano. Nastepnie rozlej zupe do zaroodpornych miseczek, wtéz grzanki i posyp
wszystko startym z6ttym serem.
Wstaw naczynie do gorgcego piekarnika i zapiekaj 10 minut.



