Doradca

smaku

Placki ziemniaczano-kurkowe z sosem jogurtowo-

Sliwkowym
SMACZNAPYZA
CZAS
PRZYGOTOWANIA @
30 MIN
SKELADNIKI

ziemniaki 4-6 sztuk

cebula 1

jajko 1

maka pszenna 4-5 tyzek

masto 1 tyzka

olej do smazenia:

sél do smaku:

Pieprz ziotowy mielony Prymat

jogurt grecki 250 ml

sliwki z octu 4-6 sztuk

sos sliwkowy TaoTao 2 tyzki

sos chili 1 tyzeczka

natka pietruszki dodatkowo:

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

ILOSC
PORC]!
3-4



Sliwki z zalewy octowej posiekatam drobno i dodatam do jogurtu. Doprawitam sosem $liwkowym i
chili oraz odrobina soli, dosypatam tez troche drobno posiekanej natki.

Cebule obratam i bardzo drobno posiekatam, tak samo posiekatam odmrozone kurki. Na patelni
rozgrzatam masto i podsmazytam rozdrobnione skfadniki az cebula sie zeszklita i odparowat
nadmiar ptynu, odstawitam do przestygniecia. Duze ziemniaki obratam i startam tak jak za zwykte
placki. Dodatam przesmazone grzyby z cebulka, jajko, make i doprawitam mase solg oraz ziotowym
pieprzem, wymieszatam doktadnie. Smazytam placki naktadajac mase tyzka na patelnie z
rozgrzanym olejem. Rumiane z obu stron zdejmowatam na recznik papierowy zeby odsaczy¢
nadmiar ttuszczu. .

Placki podatam na goraco, polane sosem sliwkowym i posypane natka.



