
Rurki z kremem

WIOLA28A

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

mąka 0,5 kg

masło 250 g

jajko 1 szt.

woda 3/4 szklanki

ocet 1 łyżeczka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Wszystko razem zagnieść, ochłodzić. Następnie wałkować i pociąć na paski, zawijać na rurki. Piec
na złoty kolor.
Po upieczeniu rurki uzupełnić masą:
2 kostki masła i 25 dkg cukru pudru utrzeć na jednolitą masę. Następnie dodać ugotowany wg
przepisu zimny budyń śmietankowy.
Rurki posypać cukrem pudrem.


