Doradca

smaku
Sos bearnaise
ILONAALBERTOS
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+
SKELADNIKI

cebula 5 dag
zottka jaj 3 sztuki
ocet 25-30 ml
czosnek 1/2 zabka
estragon 1 tyzeczka
trybula 1 tyzeczka
masto 20 dag
sos worcester 1/2 tyzeczki
sol do smaku
Pieprz czarny mielony Prymat do smaku
wino biate wytrawne 45-50 ml

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wino zagotowac z octem, dodac posiekang cebule, czosnek i estragon. Odparowad 2/3 ptynu.
Zdja¢ z ognia, przecedzic¢ i ostudzi¢. Dodac roztrzepane z6ttka i ubija¢ sos na parze. Dodawac po
kawatku masta doprawi¢ do smaku solg i pieprzem. Dodad posiekana trybule i sos worcester.



