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1. Biszkopt;
Z 4 jaj, 0,5 szk. cukru, 0,5szk. maki i proszku do pieczenia pieczemy biszkopt.

2. Kroimy brzoskwinie w kosteczke. Rozpuszczamy galaretke wg przepisu i odstawiamy na bok, by
tezata.

3. Krem; 3 Zéttka ucieramy z cukrem waniliowym i trzema tyzkami cukru, zalewamy to 1szk.
wrzacego mleka i ubijamy na parze, az masa zgestnieje. Do gorgcej masy dodajemy 1 biatg
czekolade w kostkach oraz wlewamy rozpuszczong w 0,5 szk. wrzacej wody zelatyne. Mase
schtadzamy w lodéwce. Nastepnie ubijamy 0,5 szk. smietany z trzema tyzkami cukru pudru i
faczymy to ze schtodzong masg. Do tego dajemy pokrojone w kostke brzoskwinie i wylewamy na
biszkopt. Wktadamy cisto na moment do lodéwki.

4. Po jakims$ czasie uktadamy po wierzchu delicje i zalewamy tezejaca galaretka. Wktadamy na

pare godzin do lodéwki i gotowe! :)

Zdjecie przedstawia pierwotny wyglad ciasta, od niedawna zmienitam galaretke na truskawkowgq i
wylewam jej troszke wiecej na delicje. Polecam bo na prawde pyszne!



