Doradca
smaku

Sos czekoladowy do pierogéw wedtug Agi
AGAS10

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

15 MIN 5+

SKEADNIKI
$mietana kreméwka 1 szklanka
gorzka czekolada 2 tabliczki
cukier brazowy 1 tyzka
spirytus 1 kieliszek

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Czekolade tamiemy na kawatki,smietane podgrzewamy z cukrem.Do goracej Smietany wrzucamy
kawatki czekolady i mieszajgc podgrzewamy na matym ogniu az czekolada catkiem sie
rozpusci.Sos zdejmujemy z ognia,dodajemy alkohol.Studzimy.Sos pasuje do pierogdw z nadzieniem
bakaliowym i owocowym.Smacznego:)



