Doradca

smaku
Ziemniaki z wotowing
ASERET
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKEADNIKI

rosbef 250 ¢g
boczek 4049
olej 1 tyzka
pieprz
sol
cebula 2-3 szt
ziemniaki gotowane w mundurkach 500 ¢g
posiekany szczypiorek 2 tyzki
natka pietruszki 2 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ugotowane ziemniaki przelewamy zimng woda, obieramy i odstawi¢ na noc.
Mieso kroimy na kawatki. Cebule i boczek w kostke, a ziemniaki w plasterki.
Olej rozgrzewamy i podsmazamy mieso przez 2 min, stale obracajac.

Mieso wyjmujemy i przyprawiamy.

Na ttuszczu ze smazenia miesa podsmazamy boczek.

Dodajemy ziemniaki, podsmazamy je az siang sie chrupiace.

Dwie minuty przed kohcem smazenia dodajemy cebule i natke pietruszki.
Dokfadamy mieso, pieprz oraz szczypiorek i dosmazamy.



