
Wątróbka na ostro

IWUSIA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

wątroba drobiowa 1 kg

cebula biała 2-3 sztuki

sól do smaku

tłuszcz do smażenia do smaku

Papryka ostra mielona Prymat do smaku

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Wątrobę myjemy, oczyszczamy z błonek a następnie kroimy w mniejsze kawałki. Na patelni
rozgrzewamy tłuszcz i wrzucamy pokrojoną w paseczki cebulę. Dodajemy wątróbkę i przyprawiamy
papryką ostrą dość dużo. Smażymy. Pod koniec doprawiamy solą. Smacznego !!


