Doradca
smaku

Poncz z grejpfruta

ASERET

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKELADNIKI
rum 125 ml
grejpfrut czerwony 2 szt
cytryna 1 szt
cukier krysztat 1 szklanka
Gozdziki cate Prymat 2 szt
sok grejpfrutowy 500 (z czerwonych grejpfrutéw)
wino czerwone 750 ml

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Cytryne i grejpfruty wyszorowac szczoteczka, skdrke sparzyé wrzatkiem.

Cytryne pokroi¢ w cienkie plasterki, grejpfruty pokroi¢ na czastki.

Wino zagrza¢ z cukrem i gozdzikami, doda¢ rum, podgrzewad¢, nie doprowadzajac do wrzenia, az
cukier sie rozpusci, wyja¢ gozdziki.

Do wazy z sokiem grejpfrutowym nala¢ gorace wino z rumem, wymiesza¢, wtozy¢ czastki
grejpfruta.



