Doradca

smaku
sernik z brzoskwiniami
KATE131
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI
jaja 7 szt
budyn waniliowy 2 szt
cukier puder 1 szkl
cukier 1 szkl
masto lub margaryna 2 szt
proszek do pieczenia 3 tyzeczki
maka 3 szklanki
cukier 2 tyzki
Puszka brzoskwin 1 szt
ser biaty 1 (twarogowy)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

robimy kruche ciasto z: maki, 1 margaryny, 2 tyzek cukru, 5 zéttek i proszku do pieczenia.1l/3
wyciggamy i dajemy do lodéwki.reszte wyktadamy do formy.ser zemle¢ - mozna kupic gotowy w
wiaderku.margaryne utrze¢ z cukrem pudrem i 2 jajami catymi.doda¢ ser i budyn(proszek).
wymiesza¢ na jednolita mase.wyla¢ na surowe ciasto w blaszce.na to wytozy¢ pokrojone
brzoskwinie. z 5 biatek ubi¢ piane, doda¢ szkl cukru i magke ziemniaczang.wla¢ na brzoskwinie,
zetrzed reszte cista, piec 45 minut.



