Doradca
smaku

piernik Swigteczny

KUCHARZ_TOMEK

— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI
maka tortowa 400 g
midd sztuczny lub naturalny 250¢g
cukier 250 ¢
mleko 125 mi
jajko 2 szt
masto 250¢g
sol 1 szczypta
powidta sliwkowe 2 tyzki
bakalie
Soda oczyszczona Prymat 0,5 tyzeczki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Mleko wla¢ do garnka, wsypad cukier, doda¢ miéd i podgrzaé. Gdy cukier i midéd rozpuszcza sie
zdja¢ z palnika, doda¢ masto, przyprawe i sél. Po ostudzeniu wbi¢ jajka i ubi¢ mikserem. Wsypac
make z sodg i doktadnie wymiesza¢. Doda¢ bakalie, powidta, wymieszad, przykry¢ Sciereczkg i
pozostawi¢ (w temperaturze pokojowej) na minimum 2 dni w celu fermentacji. Dtuga i waska forme
wytozy¢ papierem do pieczenia, wla¢ ciasto i piec ok. godziny w temperaturze 180*C. Po
ostudzeniu zawina¢ w folie i odstawi¢ na 4dni, po tym czasie podawac na deser.

Smacznego!!!



