
Zapiekanka z palucha

IZABELA29

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

bułki długie 3

pieczarki 0.5 kg

pomidor 3 szt

ogórki kwaszone 3

szynka konserwowa 20 dkg

masło

pieprz

sól

keczup

ser gouda 250 g

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Paluchy kroimy wzdłuż.Z 6 połówek wybieramy miąższ ,Każdą smarujemy masłem.Pieczarki kroimy
w plasterki i smażymy do miękkości ,a pod koniec doprawiamy przyprawami.Pomidor i ogórki
kroimy w plasterki .Paluchy układamy w brytfannie ,Najpierw kładziemy pieczarki,potem szynkę
,pomidora i ogórka i posypujemy startym serem.Pieczemy w temp.180* C przez 15 - 20 min.


