
bułki maślane

KATE131

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

drożdże 40 g

cukier 100 g

cukier waniliowy 1 opakowanie

żółtko jajek 2 szt

mleko 250 g

mąka 500 g

miękkie masło 70 g

sól 1/2 łyżeczki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Mleko podgrzać, dodać drożdże, cukier, cukier waniliowy i żółtka. Wymieszać.
Dodać resztę składników wg podanej kolejności, wyrobić ciasto. i pozostawić do wyrośnięcia na ok
1/2 godziny w ciepłym miejscu.
Uformować bułeczki, nadziać dowolnym nadzieniem, ułożyć na blaszce. Piec przez około 30 minut
w piekarniku, w temperaturze 180 aż będą rumiane. 
Można posmarować białkiem i posypać kruszonką, makiem lub sezamem. Na zdjęciu bułeczki z
marmoladą posypane sezamem.


