Doradca

smaku

Pierogi z kapustg i grzybami

SKEADNIKI

Ciasko

maka

olej

jajko

sél

Farsz:

grzyby suszone
cebula

Butka tarta klasyczna Prymat
masto

pieprz

kapusta kiszona

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ciasto:
Make wyrabiamy z jajkiem, sola i olejem.

SLONECZKO1

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

1/2 kg
4 tyzki
1 sztuka

do smaku

2-3 tyzki
1 sztuka
2-3 tyzki
2 tyzki

do smaku

1/4 drobno posiekana

©

Stopniowo dodajemy ciepta wode, aby ciasto odchodzito od brzegdw miski, byto miekkie i nie klejace sie.

Farsz:
Kapuste gotujemy do miekkos¢.
W miedzy czasie przygotowujemy grzyby.

Suszone grzyby najlepiej zala¢ wrzatkiem i chwile gotowacd. Wtedy stang sie miekkie.

Cebule przesmazamy na masle.

Kiedy kapusta jest gotowa dodajemy suszone grzyby i cebule, a takze doprawiamy sola i pieprzem do smaku.

Ciasto watkujemy na cieniutki placek okoto 3 mm i szklankg wycinamy kétka.

Na $rodek kazdego koétka ktadziemy farsz i zwijamy.
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