Doradca
smaku

Krajanka z marmolada

SLONECZKO1

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 5+

SKELADNIKI
Ciasto:
maka 20 dag
cukier 1/2 szklanka
jaja 2 sztuki
miéd 25 dag
mleko 6 tyzek
Soda oczyszczona Prymat 1 tyzeczka
kakao 1 tyzka
masto 12,5 dag
dzem 12,5 dag
Przyprawa do piernika ciast i deserow Prymat 1/2 torebki
marmolada 1 stoik

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ttuszcz, cukier, midd i kakao zagotowac.

Po wystygnieciu dodawa¢ pozostate sktadniki: z6ttka, mleko, dzem, przyprawe, make z sodg i utrze¢ na
jednolitag mase.

Na koncu doda¢ piane z biatek.

Piec w temp. 180*C ok. 20 minut.

Po wystudzeniu podzieli¢ na dwie czesci, posmarowa¢ marmoladg i ztozy¢ razem.

Pokroi¢ w kwadraty o boku 3 cm.

Boki ciasteczek smarowac polewa kakaowa i obtoczy¢ w mielonych orzechach witoskich, wierzch
ciasteczka réwniez posmarowac polewg i udekorowad.






