Doradca
smaku

Krajanka z kremem migdatowym

SLONECZKO1
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 5+

olejek migdatowy

masto

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

SKELADNIKI
Biszkopt
maka 20 dag
cukier 1/2 szklanki
jaja 2 sztuki
miéd 25 dag dag
mleko 6 tyzek
Soda oczyszczona Prymat 1 tyzeczka
kakao 1 tyzka
dzem 12,5 dag
Przyprawa do piernika ciast i deseréw Prymat 1/2 paczki
Krem:
masto 1 kostka
margaryna 1/2 kostki
cukier puder 20 dag
kefir 3 tyzki

1/2 tyzeczki

12.5 dag



Thuszcz, midd, cukier i kakao zagotowad.

Po wystygnieciu dodawad pozostate sktadniki: z6ttka, dzem, przyprawe, make z sodg ucierajac na
jednolitg mase.

Na konhcu dodajemy piane z biatek lekko mieszamy i wyktadamy na blache wytozong pergaminem.
Piec w piekarniku 180*C przez ok. 20 min.

Wystudzi¢ a w tym czasie ucieramy krem.

Thuszcz ucieramy do biatosci dodajemy cukier puder, kefir, olejek.

Ciasto przekroi¢ na pét. Jedng cze$¢ smarujemy potowa kremu i przykrywamy druga czescia ciasta
(praktyczna rada-glazure ciasta uktadamy po zewnetrznej stronie).

Ztozone ciasto kroimy na kwadraty o boku 3 cm.
Boki kazdego ciasteczka smarujemy pozostatym kremem i obtaczamy w kokosie, wierzch
polewamy polewg czekoladowg i dekorujemy orzechem.



