
Grzanka z sosem pieczarkowym

BANDITKA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

pieczarki 20 dkg

cebula 1 szt

mąka 1 łyzka

bulion 1/2 kostki

chleb 5 kromek

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Chleb obsmażamy na patelni z odrobiną oliwy z obu stron. Pieczarki razem z cebulą podsmażamy
na patelni, wkruszamy kostkę rosołową, wlewamy odrobinę wody, dodajemy mąkę i mieszając
dusimy jakieś 8-10 minut. Podawać na grzance ciepłe.


