Doradca
smaku

Torta della nonna, czyli placek babci

SKEADNIKI

maka pszenna
masto

cukier

z6ttko jajek

jajko

proszek do pieczenia
ptatki migdatowe
skérka z cytryny
cukier puder
mieko

zé6ttko jajek
cukier

maka pszenna
cukier wanilinowy
skoérka z cytryny

sok z cytryny
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Przygotowujemy ciasto - make przesia¢ do miski razem z proszkiem do pieczenia, doda¢ pociete
masto, startg skérke z cytryny, cukier. Wymiesza¢, rozdrobnic¢ palcami jak na kruche ciasto. Doda¢
jajko, zéttka. Zagniesc ciasto i wstawic¢ do lodéwki na pét godziny. Przygotowujemy krem. Mleko
wlac do garnka, dodac startg skérke z cytryny i zagotowac. Przelac mleko przez sitko zeby
odcedzic skérke i kozuch. W misce ubic trzepaczka zéttka z cukrem jakna kogel mogel, doda¢
make i cukier wanilinowy. Do masy wlewa¢ stopniowo zagotowane mleko caty czas mieszajac, na
koniec dodac sok z cytryny. Wymiesza¢ na jednolita mase i ponownie postawic na wolnym ogniu.
Gotowac kilka minut ciggle mieszajgc do momentu zgestnienia kremu. Zdjg¢ z ognia i odstawi¢ do
ochtodzenia. Tortownice lub blaszke na tarte smarujemy mastem. (u mnie o srednicy 28).

Ciasto wyjac z lodéwki, podzieli¢ na 1/3 i 2/3. Wiekszy kawalek ciasta rozwatkowac i wyklei¢ forme
dno i boki dos¢ grubo, wla¢ do Srodka mase. Pozostate ciasto rozwatkowatam i foremka wycietam
kwiatuszki, ktorymi wytozytam wierzch kremu, gére tarty tak by przykry¢ catos¢. Ciasto posypac
orzeszkami piniowymi a w razie ich braku migdatami. Wstawi¢ do nagrzanego do 180 st piekarnika
i piec okoto 30-40 minut na Srodkowe] pétce. Po upieczeniu ostudzi¢ i posypac cukrem pudrem.
Najlepiej kroi sie po odstaniu godziny w lodéwce.



