Doradca

smaku
Rolada z truskawkami
MONIKA193
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
jajko 5 sztuk
cukier 1 szklanka
woda 2 tyzki
$mietana 36% 1/2 litra
truskawki 50 dkg

migdaty w ptatkach

cukier puder

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Oddzieli¢ biatka od zéttek. Z biatek ubi¢ sztywng piane, a nastepnie dodac¢ po tyzeczce cukru i po 1
z6ttku. Do masy dola¢ wode i stopniowo dosypywac make i cukier, miksujgc przy najnizszych
obrotach az do powstania jednolitej masy. Blache do pieczenia wytozy¢ pergaminem i wyla¢ ciasto.
Wstawi¢ do piekarnika nagrzanego do 00 stopni i piec ok. 20 minut. Upieczone i wystudzone ciasto
wytozy¢ na wilgotna serwetke posypang cukrem pudrem. Schtodzong $mietane ubié. Truskawki
pokroi¢ na spore kawatki. Smietane wytozy¢ na ciasto, utozy¢ truskawki i zwina¢. Gotowa rolade
udekorowac bitg Smietang, ptatkami migdatéw i truskawkami.



