Doradca

smaku
szasztyki z tortilli
PCHELKA79
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 1-2
SKEADNIKI

kietbasa biata surowa (cienka) 8 sztuk
satata 4 liscie
ser zétty 4 plastry
salsa pomidorowa ostra 4 tyzki
$mietana 2 tyzki
sol
pieprz
szczypiorek posiekany
tortilla 4 sztuki
sok z limonki (do smaku)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

* kietbaski smazymy na ztoty kolor,

« tortille podgrzewamy na suchej patelni po kilka sekund z kazdej strony,

» smarujemy tortille salsg uktadamy po lisciu sataty, dwa plastry sera i po dwie kietbaski na jednej
tortilli,

* zwijamy w rulon, kroimy na 4 czesci,

* kazda tortille nadziewamy na patyczki do szasztykéw, tak by widoczne byty kietbaski,
 Smietane i sok z limonki mieszamy, dodajemy sdl, pieprz i posiekany szczypior,

* powstatym sosem polewamy szasztyki



