Doradca
smaku

satatka z kietkéw rzodkiewki i kurek

PCHELKA79

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 1-2

SKELADNIKI
kurki 50 ¢
kietki rzodkiewki 50 ¢
pomidorkéw koktajlowych 5 sztuk
masto 2 tyzki
ocet winny 1 tyzeczka
sol
pieprz
papryka zétta 1 sztuka
szynka 5 tososiowa
papryka czerwona 1 sztuka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

* kurki czyscimy, smazymy na tyzce masta przez 10 min, dodajemy sél i pieprz,

 odktadamy do ostygniecia,

* na patelnie dodajemy druga tyzke masta, roztapiamy, przelewamy do miseczki, czekamy az
ostygnie,

» do masta dodajemy tyzeczke octu, sél i pieprz, mieszamy,

* kietki myjemy, doktadnie suszymy,

* papryki i szynke kroimy w paseczki, pomidorki w ¢wiartki,

* sktadniki satatki tgczymy, polewamy sosem, mieszamy i podajemy



