Doradca
smaku

satatka z wedzonym kurczakiem i winogronem

PCHELKA79
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKELADNIKI
wedzona piers z kurczaka 1 sztuka
satata karbowana 1 sztuka
ser parzenica wedzona 1 sztuka
musztarda bawarska stodka 1 tyzka
ocet balsamiczny 1 tyzeczka
sol
pieprz
winogrona czerwone 1 kis¢
sok z limonki (do smaku)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

* satate umy¢, doktadnie osuszy¢, porwac na kawatki,

» z musztardy, oliwy, soku z limonki, octu, soli i pieprzu zrobi¢ sos,

* potowe sosu wla¢ do sataty i wymiesza¢, roztozy¢ satate na talerzach,
* winogrona pokroi¢ na poét, ser i kurczaka w kostke,

* utozy¢ na lisciach sataty, polaé pozostatym sosem



