Doradca
smaku

Murzynek z Bitag Smietang i Biata Czekolada

MARCIN6369
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
margaryna 1
SZKLANKA MLEKA 1/2
szklanki cukru 2
tyzki kakao 4
maka - szklanki 2
proszek do pieczenia tyzka 1
Smietana 30% 1/2 litra 1/2
biata czekolada 1/2 kostki
jajko 4
cukier puder 1/2 szklanki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Margaryne, mleko, cukier, kakao podgrza¢ do catkowitego rozpuszczenia. Odla¢ pét szklanki na
polewe. Po wystudzeniu doda¢ make, proszek, zéttka i przyprawy. Wymieszad i doda¢ ubita piane z
biatek.

Przetozy¢ ciasto do foremki i upiec w Srednio nagrzanym piekarniku.

W tym czasie gdzy piecze sie ciasto ubijamy Smietane z 1/2 szklankg cukru pudru dodajgc drobno
posiekang biatg czekolade.

Gdy ciasto wystygnie przekroi¢ i przetozy¢ ciasto kremem w $rodku oraz na zewnatrz na gérne;j
czesci ciasta.

Smacznego !






