
Śliwki w czekoladzie

MARZENA40

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

suszone śliwki bez pestek

gorzka czekolada 200 g

winiak 200 (armagnac)

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Suszone śliwki nakłuwamy wykałaczką po czym układamy w miseczce i zalewamy winiakiem.
Trzymamy je w zalewie ok. godziny. Po czym wyjmujemy śliwki, osączamy i osuszamy. Czekoladę
drobno kroimy i topimy na parze. Lekko studzimy. Śliwki zanurzamy kolejno w czekoladzie,
rozkładamy na papierze pergaminowym i zostawiamy aż zastygną.


