
Torcik jablkowy na zimno

KATARZYNA152

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

cukier puder 30 dag

jajko 1 szt

masło 1/4 kostki

jablka(reneta) 70 dag

bakalie

Biszkopty

spirytus 2 łyzki

sok jabłkowy 1 szklanka

agrest

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

zrobic poncz:2 łyzki spirytusu połaczyc z sokiem i cukrem

zrobic galaretke i ostudzic.w tortownicy ułozyc biszkopty.jablko utrzec na grubej tarce.wymieszac
mikserem masło z cukrem,jajo kakao,dodac bakalie i jablka.biszkopty skropic ponczem,wyłozyc na
nie mase.na masie ulozyc owoce z puszki,zalac gestniejaca galaretka i wstawic do lodowki


