Doradca

smaku
Krokieciki z grochu
MALACZARNA23
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI
grich nietuskany 100 dkg
masto 10 dkg
cebula 10 dkg
jaja 2 szt

Butka tarta klasyczna Prymat 30 dkg

czoshek 1 dkg
sol do smaku
jaja 4 szt

Butka tarta klasyczna Prymat 40 dkg

smalec 20 dkg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Goch namoczy¢ na 12h w przegotowanej wodzie, ugotowaé go w matej ilosci wody do miekkosci,
ciggle dolewajac wody,aby sie nie przypalit. gdy groch bedzie miekki nadmiar wody odparowac a
groch przepusci¢ przez maszynke. na masle zrumieni¢ cebule. doda¢ do zmielonego grochu
jaja,tartg butke, sél, roztarty czosnek i zrumieniong cebule. Mase dobrze wymiesza¢. Mase
grochowg formowad w wateczki o dt.8cm a nastepnie panierowac w jajku i butce,smazy¢ na dobrze
rozgrzanym ttuszczu na zloty kolor.



