Doradca
smaku

Placek z truskawkami na kruchym spodzie

BANDITKA

- CZAS ILOSC
' PRZYGOTOWANIA ® PORCJI
15 MIN 3-4

SKEADNIKI
margaryna 125 gram
cukier puder 1/4 szklanki
maka 1i 3/4 szklanki
$mietana 1,5 tyzki
proszek do pieczenia 1 tyzeczka
truskawki swieze 20 dkg
cukier puder 1/2 szklanki
aromat waniliowy 1 szt
kisiel truskawkowy 1 szt
jajko 2sz

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Na ciasto:

Make nalezy posieka¢ z margaryng, nastepnie doda¢ make, proszek do pieczenia oraz % szklanki
cukru pudru. Doda¢ smietane. Biatka oddzieli¢ od zéttek, do ciasta dodac¢ zéttka, zagnies¢ ciasto.
Wstawi¢ do lodéwki na 20 minut. Wyja¢ z lodéwki, rozwatkowaé, na blache posmarowana
margaryna i butka wytozy¢ i zapieka¢ 10 minut na zloty kolor. Wyja¢.

Masa truskawkowa:
Ubi¢ piane z biatek, doda¢ cukier puder ¥ szklanki i aromat waniliowy, ubija¢, na kohcu doda¢

kisiel, wymiesza¢ mikserem. Truskawki pokroi¢ w plasterki i wrzuci¢ do mas.

Wyktada¢ mase truskawkowq na ciasto i piec okoto 15 minut w 180 stopniach. Pycha!



