Tort truskawkowy

SKEADNIKI

spody do trotu
truskawki
mascarpone
$mietanka kremoqa
biatka duzych jaj
cukier puder

cukier

fixy do Smietany

Doradca
smaku

MONIKA193

CZAS
PRZYGOTOWANIA
1H

3 sztuki
700 gram
500 gram
500 ml

3 sztuki
200 gram
2 tyzki

2 sztuki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

©

ILOSC
PORCJI
5+

Truskawki wymyj, usun szypuiki i pokrdj je w kostke. 2-3 truskawki pokréj w plastry, nastepnie na
pét (przydadza sie do dekoracji). Schtodzong $mietanke ubij z potowg porcji cukru pudru i fixami.

Mascarpone utrzyj tyzka (nie miksuj). Dodaj 2 ptaskie tyzki cukru i truskawki, wymieszaj, nastepnie

potgcz z bitg Smietang. Mase schtédZ w lodéwce przez 15 minut. Biatka ubij z pozostatym cukrem
pudrem na sztywng piane i natéz na jeden z blatdw tortu. Piecz przez 6-7 minut w temperaturze
220 stopni. Wtedy beza zostanie puszysta w Srodku, a z wierzchu sie lekko przypiecze. Na
pozostate 2 blaty natéz masez mascarpone, smietany i truskawek. Na wierzchu ostroznie potdz
wystudzony blat z beza. Udekoruj brzegi tortu potéwkami plasterkéw truskawek.



