
Rybny bałagan

ANNAMARIAKOWALCZYK3

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

wędzona makrela 2 szt

majonez 2/3 szklanki

posiekana zielenina

sok z cytryny

sól, cukier, pieprz

pikantny keczup 1 łyżka

jajko ugotowane na twardo 2 sz

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Rybę obrać i starannie oddzielić od ości,rozdrobnić i skropić sokiem z cytryny.Jajka
posiekać.Majonez wymieszać z posiekaną zieleniną i keczupem.Wszystkie składniki wymieszać z
sosem majonezowym,doprawić do smaku.Podawać z dodatkiem pieczywa.


