
słodkie śledzie

MAGDALENA1110

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

filety śledziowe 4 szt

śmietana 0,5 kubka

majonez tradycyjny 2 łyżki

płatki migdałowe 0,5 szklanki

jabłko 1 szt

cebula 0,5 szt

rodzynki 3 łyżki

sól

pieprz

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Śmietanę mieszamy z majonezem i doprawiamy solą i pieprzem.Cebulę kroimy w plasterki a jabłko
w kosteczkę i dodajemy do sosu,wsypujemy płatki migdałów,wszystko mieszamy,następnie
wykładamy na wcześniej pokrojone śledzie.


