Doradca
smaku

Jabtka z btekitnym serem i rozmarynem

MONIKA193
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKELADNIKI
ser z btekitna plesnia 200 gram
sok z jednej cytryny
oliwa 1 tyzka
swiezy rozmaryn 2 gatazki
pieprz
orzechy wioskie 2 drobno posiekane
jabtka 8 mate

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Jabtka umyj, przetnij na potéwki, tyzeczka wydraz gniazda nasienne, owoce skrop sokiem z cytryny.
Ser rozgnie¢ widelcem (mozesz dodac pozostaty sok z cytryny). Wymieszaj z oliwa, orzechami i
posiekanym rozmarynem, przypraw pieprzem. Natéz farsz do wydrazonych jabtek, owifh owoce folig
albo utéz na aluminiowych tackach. Grilluj ok. 15 minut. Pod wptywem ciepta stopi sie ser, a jabtka
zmiekna.



