
śląska piwoszka

AGA130982

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

biały ser 50 dag

kwaśna śmietana 1 szklanka

piwo jasne 1 litr

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

4 kromki chleba cienko skroić piwo zagotować z solą z cukrem i chlebem mieszać aż powstanie
jednolita masa wymieszać ze śmietaną podgrzewać nie dopuszczać do wrzenia ser pokroić w
kostkę i dodać do zupy można do niej podać pieczywo


