
maślaki w śmietanie

AGATA1722

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

maślaki 60 dkg

masło 3 dkg

mąka 3 dkg

cebula 2 sztuki

sól

pieprz

śmietana ½ szklanki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Grzyby oczyścić, umyć pod bieżącą wodą. Do rondla wlać 4 łyżki wody, dodać pokrojone grzyby i
cebulę; dodać masła. Dusić na małym ogniu, aż sos, który puszczą grzyby się wygotuje. Przyprawić
do smaku.. mąkę wymieszać ze śmietaną, tak by nie było grudek, dodać do grzybów i zagotować.


