
spagetti czosnkowe z bazylia

KATARZYNA152

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

masło 0,5 kostki

bazylia świeża

czosnek 2 główki

chilli 1 szczypta

sól

parmezan starty 20 gram

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

sos:masło topimy,wrzucamy posiekany czosnek,solimy,dodajemy szczypte ostrej papryki i pol
łyżeczki suszonej bazyli.czosnek przyrumieniamy na złoto.makaron gotujemy aldente.siekamy
swieza bazylie.łaczymy wszytsko razem,dodajemy tartu parmezan.meszamy,nakladamy na
talerz,posypujemy posiekana bazylia.SMACZNEGO


