
tort kawowy

BIETKA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

jajko 10 szt

cukier 10 dag

mąka 10 dag

orzechy 10 dag

kakao 3 dag

kawa prawdziwa 3 dag

woda 1 szkl

proszek do pieczenia 1 łyżeczka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Jajka ubić z cukrem, wymieszać z mąką i proszkiem i kakao, wsypać orzechy i kawę. Wszystko
wsypać do ubitych jajek i równocześnie wlewać wodę, lekko wymieszać. Upiec. Przekroić trzy razy,
przełożyć dowolną masą, ale najlepiej kawową.


