
Wiosenne śledzie

KLAUDIA879

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

rzodkiewka 1 peczek

cebulka ze szczypiorkiem 1 szt

śmietana 1 szkl

pieprz, sól

filety śledziowe 50 matiasy

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Matiasy zalać mlekiem i włożyć do lodówki na całą noc. Na drugi dzień osączyć z mleka, pokroić w
paski i zalać śmietaną. Rzodkiewki umyć i zetrzeć na tarce o dużych oczkach. Cebulę ze
szczypiorkiem pokroić w kostkę. Wszystko razem połączyć i przyprawić do smaku.


