Doradca

smaku
sakiewki
KLAUDIA879
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKELADNIKI
pieczarki 20-30 dag
papryka czerwona 1 szt mata
cebula 1 szt
ttuszcz
przecier pomidorowy 2 tyzeczki

sol, pieprz

kotlety schabowe 1 szt.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Mieso doprawic i rozbi¢ cienko. Pieczarki, papryke, cebule pokroi¢, udusi¢ na ttuszczu, dodac
przecier pomidorowy i doprawi¢. Farsz uktada¢ na srodku ptatéw miesa, zwing¢ w ksztatt sakiewek
i mocno zwigzac nitka. Utozy¢ na blaszce wysmarowanej ttuszczem i piec, podlewajac powstatym
sosem. Po upieczeniu i wystygnieciu usuna¢ nitki. Przed podaniem podgrza¢ mieso i pola¢ sosem z
pieczenia.



