Doradca
smaku

Kruche ze sliwkami i jabtkami.

CUKIERECZEK
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI
maki tortowej 50 dag
margaryny 20 dag
cukru pudru 20 dag
cukier waniliowy 1 szt
$mietany 1/2 szklanki
jajko 1 szt
z6ttko jajek 2 szt
proszku do pieczenia 1 tyzeczka
sol 1 szczypta
sliwki 70 dag
jabtka 70 dag
Butka tarta klasyczna Prymat 3 tyzki
Soda oczyszczona Prymat 1/2 tyzeczki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ciasto:
Z podanych skfadnikéw zagnies¢ kruche ciasto. Podzieli¢ na dwie czesci i wiozy¢ na 1godz. do lodéwki.

Ciasto wytozy¢ na blasze wytozonej papierem do pieczenia. Sliwki bez pestek obtoczy¢ w tartej butce potozy¢ na
ciasto. Jabtka pokrojone w plasterki uktadamy na Sliwki i na to ktadziemy druga czes$¢ ciasta.

Po upieczeniu posypa¢ ciasto cukrem pudrem.
Temperatura pieczenia 180C
Czas pieczenia: 60 minut






