Doradca
smaku

Zupa grzybowa na boczku

WOKALISTA

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA ® PORC]I
15 MIN 3-4

SKELADNIKI
$mietana 2 tyzki
ziemniak 1 sztuka
makaron swiderki 1 garsc
marchew 1 sztuka
pietruszka 1 sztuka
Kucharek przyprawa uniwersalna do smaku
grzyby lesne 1 gars¢ lub pieczarki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Do garnka wlewamy wode i wrzucamy do niej suszone grzybki lub mrozone.

Podsypujemy kucharkiem i dodajemy do smaku pieprz,koperek.

Nastepnie obieramy marchew,pietruszke,ziemniaka, kroimy w kosteczke i dodajemy do zupy.
Gotujemy okoto 10min i dodajemy makaron.

Gdy makaron bedzie juz prawie miekki dodajemy $mietane , mieszamy i gotowe.
Smacznego!



