
Sos holenderski

MAŁGORZATA114

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

sklarowane masło 125 g

żółtko jajek 4 szt

sól

ocet winny

wino białe wytrawne 75 g

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

żółtka wymieszać z przyprawami,naczynie umieścić na parze i ucierać,podobnie jak
majonez.dodając roztopione,sklarowane masło.pod koniec ucierania dodać ocet i wino.kosystencja
sosu powinna przypominać gęstą smietanę.podawać na ciepło


