
Sernik

MAGDA1995

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

serki waniliowe 4

jajko 2

masło roślinne 1/2 kostki

cukier puder 3/4 szklanki

mąka ziemniaczana 1 łyżka

mąka 3 szklanki

żółtek 6

masło roślinne 1 kostka

cukier puder 5 łyżek

proszek do pieczenia 2 łyżeczki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Ser:

Najpierw cukier zmiksować z 1/2 kostki masła roślinnego+ 2 żółtka, dodajemy serki+ 1 łyżkę mąki
ziemniaczanej. Na końcu ubitą pianę z 2-ch jajek. Piany nie miksujemy, mieszamy łyżką.

Ciasto:

Miksujemywszystkie składniki

Piana:

6 białek ubijamy. Po ubiciu dodajemy 3/4 szklanki cukru zwykłego+ 1 łyżkę mąki ziemniaczanej.
Wykładamy na blaszką: ciasto, ser, piana, ciasto( ścieramy na tarce).




