
Cisto z ananasami

MAGDA1995

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

masło roślinne 1

cukier puder 1 szklanka

żółtko jajek 4

mąka 2 szklanki

kwaśna śmietana 2 łyżki

proszek do pieczenia 2 łyżeczki

cukier waniliowy

żółttka 3

masło roślinne 1 kostka

ananas z puszki 1 puszka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Ciasto

Masło, cukier puder i żółtka utrzeć mikserem. Dodać pozostałe składniki takie jak: mąka, śmietana,
proszek d pieczenia i cukier waniliowy. Na jedną dużą blachę rozłożyć ciasto, a resztę na małą
blachę. Upiec to w piekarniku nagrzanym do 180 stopni. Z puszki ananasów wylać sok na ciasto w
dużej blaszce. Pokroić drobno ananasy i rozłożyć je na ciasto.

Masa

Żółtka, masło i cukier puder utrzeć i do tego dodać jedną śmietanę kremówkę gęstą i jedną
rozpuszczoną( gęstniejącą) galaretkę.


