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Biatka ubi¢ na sztywno z cukrem,doda¢ zéttka i dalej ubijaé. Nastepnie doda¢ make wymieszang z
proszkiem do pieczenia i kakao, delikatnie potaczyé.Wlaé do prostokatnej blaszki.
Biszkopt piec w temp.180stopni

Czas pieczenia 30-40minut

Krem:Ugotowac budyn, zimny utrze¢ z mastem.
Polewa:Kréwki rozpusci¢ z jedng tyzka margaryny.

Biszkopt kroimy na p6t smarujemy kremem,przykrywamy biszkoptem polewamy polewg kréwkowg

i posypujemy ptatkami migdatowymi.



