
Wątróbka z pieczarkami

HALINA17

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

wątróbka drobiowa 50 dag

mleko 350 ml

pieczarki 40 dag

cebula 1 sztuka

olej 4 łyżki

sól do smaku

pieprz do smaku

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Wątróbkę moczymy w mleku.Pieczarki oraz cebulę kroimy w kostkę.Wątróbkę obtaczamy w mące i
obsmażamy na oleju,dodajemy cebulę i pieczarki,smażymy do miękkości.Doprawiamy do smaku.


