
Łazanki ze słodką kapustą

GACOPIERZ23

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

kapusta biała 50 dkg

kiełbasa podwawelska 50 dkg

boczek wędzony 20 dkg

cebula 10 dkg

olej do smażenia

pieprz mielony Prymat do smaku

Kucharek przyprawa uniwersalna do smaku

Kminek mielony Prymat do smaku

makaron rurki 25 dkg

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Kapustę poszatkować ugotować na miękko z kminkiem. Makaron (ja wole świdry niż
łazankowy),ugotować w osolonej wodzie, zahartować. Kiełbasę i boczek zasmażyć na cebulce.
Wszystko wymieszać przyprawić do smaku.


