Doradca
smaku

Jajka w otoczce serowej

BEATAS82

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 3-4

SKEADNIKI

8 jajek,8 duzych plastrow zéttego miekkiego sera

szczypiorek,papryka stodka w proszku

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Jajka ugotuj na twardo,wystudz i obierz ze skorubki.Na talerzyk wsyp mielong papryke.Kazde jajko
obtocz w papryce,a nastepnie owin plastrem sera.Jajka utéz w naczyniu zarootpornym i wstaw do
goracego piekarnika.Piec do zrumienienia sera.Jajka wyjmij,przewigz dekoracyjnie
szczypiorkiem.Podawaj na ciepto lub na zimno, najlepiej z pikantnym sosem pomidoroowym.



