Doradca

smaku
Roladki z twarozkiem
BEATKAA153
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 1-2
SKELADNIKI
szynki 8 srednich plasterkéw
rzodkiewki 3 sztuki
ogorek 1 $redniej wielkosci
papryki 1/2 straka
$mietany 2 tyzki
groszku konserwowego 1/2 puszki
Zelatyna wieprzowa Prymat 2-3 tyzeczki
sol, pieprz 1 do smaku
bulion warzywny 1/2 litra
twarodg 25 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Warzywa myjemy i kroimy drobng w kostke. Szczypiorek drobno siekamy. Ser ucieramy ze
$mietang i taczymy z warzywami. Doprawiamy do smaku solg i pieprzem. Tak przygotowany
twarozek ktadziemy na plasterki szynki i zwijamy w roladki. Na pétmisek wysypujemy groszek.
Roladki uktadamy na pétmisku. W goragcym bulionie rozpuszczamy zelatyne wg przepisu na
opakowaniu. Tezejgca galaretkg zalewamy roladki. Dowolnie dekorujemy.



