
Placek z rabarbarem

KLAUDIA879

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

masło 12,5 dag

cukier puder 20 dag

jajko 2 szt

mąka 40 dag

proszek do pieczenia 1 łyżeczka

kwaśna śmietana 10 dag

Bułka tarta klasyczna Prymat 2 łyzki

rabarbar 1 kg

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Masło utrzeć z 10 dag cukru i jajkami, dodawać mąkę wymieszaną z proszkiem do pieczenia oraz
śmietaną. Ciasto wyłożyć na prostokątną blachę wysmarowaną tłuszczem i posypaną tarta bułką.
Na cieście poukładać obrany i pokrojony rabarbar. Po upieczeniu posypać pozostałym cukrem
pudrem.


