Doradca
smaku

Tort z kremem kawowo- czekoladowym

ILONAALBERTOS
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+

SKEADNIKI
jajko 6 sztuk
cukier 6 tyzek
maka 6 tyzek
masto 5 dag

Napar z kawy 200 ml

cukier 25 dag
czekolada 5 dag

wanilia 1 laska
masto 20 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z biatek ubi¢ sztywng piane. Zéttka utrze¢ z cukrem na gtadkg mase, doda¢ piane z biatek,
delikatnie wymiesza¢, wsypac delikatnie make ciggle mieszajgc. Mastem wysmarowac blaszke,
oprészy¢ ja delikatnie maka i wyla¢ na nig ciasto. Piec przez okoto 30 minut w temp. 180- 190
stopni. W naparze rozpusci¢ cukier, czekolade, doda¢ laske wanilii i odgrzewa¢ na matym ogniu
ciagle mieszajac do catkowitego rozpuszczenia sie cukru i zgestnienia syropu. Syrop ostudzic,
wyjac wanilie, utrze¢ z miekkim mastem. Ciasto przekroi¢ na 3 krazki i przetozy¢ je kremem.
Wierzch ciast i boki réwniez posmarowad, posypac okruszkami ciasta.



