Doradca

smaku
Mazurek makowy Joli
JOLANTA_P-S
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKEADNIKI
cukier puder 25 dag
masa makowa 1 puszka

Butka tarta klasyczna Prymat 5 tyzek

jajko 6 szt.

bakalie 1 szklanka
ttuszcz do smarowania
olejek migdatowy 1 szt.

polewa czekoladowa 1 szt

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Forme wysmarowac ttuszczem i wysypac 2 tyzkami tartej butki. Mak wymieszac z olejkiem.
Oddzieli¢ biatka od zéttek,ubi¢ na sztywno. Zéttka utrze¢ z cukrem, stopniowo potaczy¢ z masa
makowa, 3 tyzkami buiki i potowa pokruszonych bakalii. Doda¢ piane z biatek, lekko wymiesza¢,
wyla¢ na blache. Piec okoto 50 minut w temp. 180 stopni. Polewe przygotowac wg przepisu na
opakowaniu, wyla¢ na ciasto i ozdobi¢ pozostatymi bakaliami.



